
 
 

 
 

LANGHE ROSSO DOC M.O. 
 
 

 
 

LAND; ITALIEN 

HERKUNFT; PIEMONT 

PRODUZENT; RDM 

TRAUBENSORTE; DOLCETTO, CABERNET SAUVI-

GNON,MERLOT, NEBBIOLO 

ALKOHOL; 14% VOL. 

VINIFIKATION; 
13-15 TAGE MAZERATION IM TRAUBEN-

TRESTER, AUSBAU IM EICHENFASS 

WEINTYP; 

GRANATROTE FARBE, AROMEN VON 

SCHWARZEN BEEREN, DÖRROBST, 

PFLAUME, KAFFEE-, VANILLE- UND 

LAKRITZE, IM GAUMEN FRISCHER, GE-

HALTVOLLER WEIN, DIE KRÄFTIGE 

FRUCHT WIRD VON SAFTIGEN TANNINEN 

UMSCHMEICHELT. WEICHER, HARMONI-

SCHER KÖRPER MIT EINEM ANHALTEN-

DEN ABGANG 

PASST ZU; 
GESCHMORTE FLEISCHGERICHTE, GE-

GRILLTES FLEISCH, TEIGWAREN, GE-

REIFTE KÄSE 
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